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Les Amoureux du Sud
AOC Cotes du Roussillon

&
i’éf# Carignan Noir, Syrah et Grenache Noir.

Vigne et vinification :
Culture raisonnée de la vigne (non certifiée).
Rendement moyen : 40 hl/ha.
Récolte manuelle.
Vinification traditionnelle égrappée.
Elevage en cuve béton.

Dégustation :
, Robe d’un rouge profond, brillante
v Au nez, des notes de cassis et de mlire dominant.
En bouche, on retrouve ces saveurs complétées par des notes
= réglissées finement toastées.

LES AMOUREUX
DU SUD Accords Mets-Vin :

A découvrir sur une simple tartine de fromage frais, des pruneaux
chauffées entourés de lard, un magret de canard au miel, un réti
de veau ou une terrine d’épinards aux deux fromages de chevre.

NERONS DE CAR

Garde et Température de service :

1 A déguster entre 4 et 5 ans, 16° a 18°C
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